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Was im April 2023 auf einer 
Wanderung auf dem «Chemin 
du vignoble» von Leuk nach 
Martigny als Idee entstand, 
wurde Mitte März 2024 fertig 
produziert und ist ab April in 
den Lokalitäten der Horseshoe 
Gastro AG in Oberarth genuss-
bereit: Der «Horseshoe Wein».

pd. Martin und Cornelia Annen wan-
derten letztes Jahr auf dem Walliser 
Weinweg, mit dem Ziel, die Produzen-
ten der von ihnen verkauften Weine zu 
besuchen. Bei Marc-André Rossier und 
seiner Familie in Saillon wurden sie 
herzlich empfangen. «La Visite» dauerte 
etwas länger, feiner Wein wurde degus-
tiert und es wurde gefachsimpelt. So 
nahm eine Idee Gestalt an: Es wäre doch 
schön, einen eigenen Wein zu produzie-
ren. Das Ziel soll aber nicht einfach sein, 
einen Wein zu kaufen und mit einer 
eigenen Etikette zu versehen, nein, das 
Ganze soll ein gemeinsames Werk des 
Horseshoe Teams werden. Im Jahres-
verlauf wird das Horseshoe Team nach 
Saillon reisen und bei der Produktion 
des eigenen Weins mithelfen.
 Ende September startete eine Neu-
ner-Truppe die Reise ins sonnige Wallis 
zur Traubenlese. Inmitten prallbehan-
gener Reben und wunderschöner Aus-
sicht auf die Walliser Bergwelt fühlte 
sich das Ganze nicht wie Arbeit an, son-
dern eher wie Ferien. Dazu trug auch 
bei, dass nach kurzer Arbeitszeit bereits 
der Apéro ausgeschenkt wurde. Marc-
André organisierte extra drei Kollegen, 
welche das Horseshoe Team in die 
Arbeit am Rebberg einführten und für 
das leibliche Wohl besorgt waren. Die 
Unterhaltung mit den französisch spre-
chenden Unterwallisern war nicht ganz 
so einfach, dank etwas «Vin blanc» und 
gelöster Stimmung kamen aber durch-
aus versteckte Französisch-Talente zum 
Vorschein.

Zurück zur Arbeit: Trauben ablesen 
macht Freude. Mit der grossen Schere 
galt es die Traubenbüschel abzuschnei-
den (Achtung Finger!) und in Kisten zu 
packen. Diese wurden in grosse Tonnen 
geleert und anschliessend zur Verarbei-
tung abtransportiert. Natürlich gehörte 
auch das Probieren der süssen Trauben 
dazu. Zurück im «Cave» war das Horses-
hoe Team bei der Weiterverarbeitung 
der Trauben dabei. Die grosse Presse er-
ledigte die weiteren Arbeitsschritte im 
Nu, und der frische Traubensaft konnte 
degustiert werden. 
 Nach der Arbeit rund um die Wein-
produktion wurde das Ferien-Feeling 
zelebriert. Im schönen alten Dorfkern 
von Saillon wurde das Nachtessen ge-
nossen, Wein getrunken und übernach-
tet. Die Reise am nächsten Tag führte zu 
einem weiteren Produktionsbetrieb, wo 

Weine von der Horseshoe-Karte herge-
stellt werden.
 Bis der Traubensaft im «Cave la 
Passerelle» zum Wein wurde, vergingen 
einige Monate. Anfang Januar stand der 
nächste Termin in Saillon an. Aufgrund 
terminlicher Engpässe reisten nur Cor-
nelia und Martin Annen für einen Tag 
ins Wallis, um den Wein zu degustieren 
und eine «Assemblage» aus Merlot, Sy-
rah und Cornalin zusammenzustellen.
Der nächste grosse Arbeitsschritt folgte 
Mitte März. Während zwei Tagen war 
eine neu zusammengewürfelte Horse- 
shoe-Truppe im Wallis. Der edle Trop-
fen wurde in Flaschen abgefüllt und mit 
der eigenen Etikette versehen. 1200 Fla-
schen wurden dank den fleissigen Hän-
den abgepackt. Der Chef war von der 
Arbeit so beeindruckt, dass er sogar ver-
suchte, Personal abzuwerben! Was na-

türlich nicht Ziel der Reise war. Nebst 
den Arbeiten im Keller legte das Horses-
hoe Team auch auf dem Feld Hand an. 
Die Reben wurden geschnitten. Wieviel 
Augen müssen am Ast bleiben, was darf 
weggeschnitten werden? Auch wurden 
die stehenden Ruten an den Drähten 
festgebunden. Nach kurzer Zeit machte 
sich bei einigen der Rücken bemerkbar, 
diese gebückte Haltung war eher unge-
wohnt.  Schön, stand der Chef schon 
bald bereit und rief: «Reinigung». Was 
heissen soll: Die Kehle wird mit Wein 
gereinigt. Das Horseshoe Team wurde 
auch bei dieser Reise sehr herzlich und 
grosszügig von der Familie Rossier mit 
Wein und Kulinarik verwöhnt und näch-
tigte im Dörfchen Saillon. 
 Einige Flaschen «Horseshoe Wein» 
haben mittlerweile den Weg nach Ober-
arth bereits gefunden und wurden von 

den Stammgästen degustiert. Ab Anfang 
April wird der Wein den Gästen serviert. 
 

 Das Horseshoe Team freut sich be-
reits jetzt auf den nächsten Termin im 
Wallis, wo zusammen die Reben erlesen 
und ausgelaubt werden. Bestimmt wird 
auch beim nächsten Team-Event das 
gemütliche Zusammensein in der Wal-
liser Sonnenstube nicht fehlen.  
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Martin Annen legte bei der Weinlese selbst Hand an. Bilder:  zvg

Ein neunköpfiges Horseshoe Team war im September in den Walliser Weinbergen unterwegs. Ein zweite Gruppe begleitete die Arbeiten Mitte März.

Ein Prosit auf die gute Zusammenarbeit. Bilder: Horseshoe Gastro

Horseshoe Oberarth produziert eigenen Wein
Zusammenarbeit mit «Cave la Passerelle», Saillon, Wallis

herkömmliche Gläser polarisierende Gläser

Mee(h)r sehen für Ihre Sicherheit!
Beim Kauf einer Sonnenbrille mit polarisierenden Korrekturgläsern  

schenken wir Ihnen ein Brillenglas.

50 % Rabatt
auf polarisierende Korrekturgläser

vom 1. April bis 31. Juli 2024
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